
Menu 25 euros por pessoas incluindo
entrada, prato, sobremesa e bebidas.  

Acima de 20 pessoas, podemos
privatizar uma sala para o seu grupo
sem custo adicional.

Para o empréstimo de uma coluna
cobramos o adicional de 40 euros.

Deve-se escolher duas ou três opções
de prato para o seu grupo, e
comunicar as respectivas
quantidades, por exemplo 50% arroz
pato, 50% arroz polvo. Assim como
também deve comunicar a escolha da
entrada, e da sobremesa. (caso não
comunique ficará à escolha do chefe)

O jantar será servido em rechaud
numa mesa de buffet .

Não se trata de um menu degustação,
os convidados devem comer uma
dose de um dos pratos previamente
escolhidos 

ENTRADAS
Creme de Atum
Tzatziki
Azeitonas

CARNES
Caril de galinha
Bourguignon de vaca 
Empadão de porco lenta cozedura 
Borrego guisado com puré 

PEIXES
Bacalhau com natas
Arroz de polvo
Bacalhau à Braz 
Moqueca de camarão 

 

VEGETARIANOS
Lasanha vegetariana 
Caril vegetariano 

SEBREMESAS
Mousse de chocolate 
Salada de frutas 

BEBIDAS INCLUÍDAS
3 copos de vinho ou 3 cervejas ou 3
refrigerantes + água durante a refeição 
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Vegetariano

Com glúten

Vegano

Com lactose


